Al Dirigente Scolastico

Scuola Secondaria di primo grado

“G. Carducci”

Alla F.S. Prof.ssa Rosanna Manganaro

Al Docente coordinatore Prof. Vincenzo Duminuco

Allegato 1 Format

cimm029001@istruzione.it

Denominazione dell’istituto

Euroform - Scuola Professionale dei
Mestieri

Sede

San Cataldo, Piazza San Francesco n. 1

Contatto di Istituto per I'orientamento

Silvia La Rosa:
tel. 0934-571977 cell.3387048087
mail sedesancataldo@euroformweb.it

Pagina web

https://euroformweb.it

https://www.facebook.com/Euroform-San-
Cataldo-1457986507849539

Link specifico dedicato all'orientamento

meet.google.com/ykw-xgdi-wre

Eventuale link e data di collegamento per un

webinar da svolgere in modalita sincrona
(In allegato é resa nota informativa sulla privacy)

meet.google.com/ykw-xgdi-wre

18/01/2020 ore 15.30

20/01/2020 ore 15.30

E' possibile prenotare un orientamento
contattando il numero 3387048087

Tipologia

Istruzione Professionale, accreditata MIUR,
con codice meccanografico, presso la
Regione Siciliana — Assessorato Istruzione e
Formazione Professionale

Indirizzi di studio

= Operatore della trasformazione
agroalimentare (pasticceria, pizzeria,
panificazione, cuoco);

= Operatore della ristorazione;

= Operatore del benessere

(acconciatore — estetista);

= Operatore informatico- robotica e
domotica




Aspetti e discipline caratterizzanti il percorso
di studi

Euroform €& una scuola professionale, che
assolve I'obbligo scolastico e formativo e
gli allievi hanno la possibilita di imparare una
professione attraverso lezioni svolte da
docenti tecnici esperti del settore provenienti
dal mondo del, svolgendo circa 400 ore di
attivita laboratoriali, senza mai tralasciare le
competenze di base, fondamentali per la
crescita culturale e personale dei ragazzi.

Euroform si basa una didattica innovativa,
dotando gratuitamente i propri alunni di un
Ipad Apple.

Con i prodotti e le applicazioni pensate da
Apple per la scuola, gli alunni potranno
sperimentare ad esempio, la “realta
aumentata”, anche vari applicativi utili a far
fronte alle diverse esigenze di
apprendimento.

L’ offerta formativa & di certo vasta e articolata
e prevede
Competenze di base:

Lingua Italiana
Lingua Inglese
Lingua Spagnola
Storia

Geografia
Cittadinanza e Costituzione
Etica

Matematica
Biologia

Ecologia
Informatica

Diritto ed economia

Competenze tecnico-professionali

Igiene e sicurezza nei luoghi di lavoro
Tecniche di comunicazione

Psicologia e sociologia del lavoro
Laboratorio pratico e discipline
specifiche di indirizzo




| percorsi scolasti Euroform prevedono anche
attivita di recupero delle competenze, di
tutoraggio e di approfondimento finalizzate
a sostenere i ragazzi durante il percorso
formativo.

Euroform & una scuola completamente
gratuita, non ci sono costi di iscrizione e tutto
il materiale didattico e di laboratorio,
comprese le divise professionali e I'lpad
personale viene fornito gratuitamente dalla
scuola.

La scuola Professionale Euroform € un luogo
dove l'apprendimento risulta un processo
gradevole, stimolante e gratificante, ben lungi
dalle lezioni esclusivamente cattedratiche e
teoriche...una scuola in grado di far crescere
il potenziale creativo dei ragazzi.

Ogni alunno partecipa attivamente, si mette
alla prova ed esprime la sua unicita, il proprio
saper fare e il proprio saper essere.

Spazi disponibili

Aule didattiche ampie che seguono i
parametri degli standard dimensionali e i
requisiti strutturali di sicurezza;

Laboratori didattici accoglienti e attrezzati
con strumenti e materiali di lavoro, strutturati
come vere e proprie piccole aziende dove
poter svolgere attivita pratiche;

Aula informatica

Sala dedicata allo sportello di ascolto e
orientamento: un ambiente dedicato al
supporto degli allievi, ai loro problemi, alle
loro difficolta con il mondo della scuola, la
famiglia e tra i pari.
Com’ & strutturato?
= Spazio informativo a disposizione
degli allievi e delle loro famiglie per
analizzare problematiche relative alla
scuola e al percorso formativo.
= Spazio ascolto, dove i ragazzi
possono trovare il supporto di uno
psicologo o un pedagogista, che li




ascolti li supporti e se necessario li
indirizzi verso servizi territoriali
specifici,

= Spazio supporto, rivolto ai genitori,
per confrontarsi, ricevere sostegno e
stimolare il dialogo educativo.

= Sportello di orientamento al lavoro
e alla creazione d’impresa: per
informare gli studenti sulle opportunita
di lavoro offerte nell’ambito del settore
di studi scelto, nonché elaborazione
business plan per la creazione
dimpresa e uno staff tecnico
qualificato di esperti del settore a
supporto delle attivita imprenditoriali.

Progetti di ampliamento dell'offerta formativa

Gli allievi della Scuola Professionale
Euroform, svolgono diverse attivita
interdisciplinari nonché svariati progetti

extracurriculari, volte allo sviluppo del “saper
essere” e del “ saper fare”

Per elencarne alcuni:
» Educazione alla Legalita ( Incontri
mirati ed eventi su sicurezza stradale,
uso di droghe e alcool)

= Educazione alimentare e sani stili
di vita (incontri e progetti sulla
prevenzione con esperti e progetti di
“peer education”). Gli allievi dei nostri
percorsi scolastici sono impegnati
anche in azioni di “Educazione alla
salute”, infatti ormai da quattro anni,
sono parte integrante e attiva del
“Salus Festival” di Caltanissetta,
promuovendo insieme ai docenti delle
competenze di base, i sani stili di
vita e il “bellessere”, un benessere
fisico ma anche interiore della
persona. Progetti di educazione alla
salute sono stati organizzati anche in
collaborazione con le Istituzioni
Scolastiche primarie e secondarie,
con la presenza dei docenti
nutrizionisti ed esperti tecnici, il tutto
volto a dar vita all’educazione tra pari.




Importanti progetti, in collaborazione
con il Comune e I’Assessorato alla
Cultura e Istruzione di San Cataldo e
Caltanissetta, per la promozione
della lettura e della scoperta e
valorizzazione del territorio;

Bullismo, Cyberbullismo e social
media, in collaborazione con esperti
della Polizia Postale, psicologi,
pedagogisti e tecnici informatici per un
corretto uso dei social e per la
prevenzione di fenomeni di molestie e
di violenza fisica o psicologica.

Valorizzazione territoriale:
Numerose sono le attivita di
valorizzazione del territorio e delle
tipicita locali ( Sicily Food Festival,
Festival del torrone a Mazzarino,
collaborazione gastronomica al Cous
Cous Fest di San Vito Lo Capo,
partecipazione a programmi televisivi
e gemellaggi sul territorio nazionale
ed internazionale)

Progetto di Internazionalizzazione e
scambio culturale (Erasmus in
Grecia)

Partecipazione attiva ad eventi
specifici del settore di studi come:
Cosmoprof (per il settore del
benessere), Fico Eataly World (per il
settore ristoraione), Ferrari .

Redazione del giornale
“Euroinformando” e accreditamento
per la redazione di articoli su la
Repubblica@SCUOLA,;

Contest Regionale di acconciatura
che consente al \vincitore di
partecipare come acconciatore
ufficiale Rai e Sanremo giovani e in
trasmissioni acquistate da SKY




Progetti di alternanza scuola-lavoro
Premi e riconoscimenti speciali ricevuti

Sempre nel settore cucina, gli allievi Euroform
hanno partecipato al Campionato di cucina
a cuochi di Classe per Oro d’Argenda
2019, condividendo la loro esperienza con
'Enac Puglia gemellandosi e anche in
occasione del Cous Cous Fest di San Vito
Lo Capo, dove ormai da due anni i nostri
allievi partecipano attivamente all'interno del
Festival Internazionale.

Nel settore dell’Operatore del Benessere,
diversi i riconoscimenti ottenuti anche per via
di importanti collaborazioni con
trasmissioni televisive ed eventi teatrali
sul territorio nazionale.

Sbocchi professionali

Importantissimo € il "Patto d’intesa” tra
Euroform e CNA (Confederazine Nazionale
Artigianato e piccola impresa) e associazioni
di  categoria  quali Confcommercio,
Confartigianato, Confederazione
Pasticceri Italiani (Compait), Federalberghi
che favorisce l'inserimento dei giovani con
competenze specifiche nelle realta aziendali,
ma anche lo sviluppo della cultura
imprenditoriale.

| dati rilevati dimostrano che i nostri giovani
diplomati, da subito hanno trovato riscontro
nel mondo del lavoro, nei rispettivi settori di
riferimento.

La Scuola Euroform, infatti, molto attenta alla
formazione culturale e personale degli allievi ,
€ una scuola proiettata al mondo del lavoro e
avvalorata dalle numerose ore di attivita
laboratoriale.




PRIVACY INFORMATIVA WEBINAR
INFORMATIVA AL TRATTAMENTO DATI PERSONALI

Ai sensi del Regolamento Europeo sulla protezione dei dati personali 679/2016 Il Dirigente
Scolastico Salvatore Licata dell'lstituto Euroform (di seguito “Istituto”), in qualita di Titolare del
trattamento dei dati personali, opera nel pieno rispetto delle normative nazionali ed europee in
materia di protezione dei dati personali.

Con la presente informativa sul trattamento dei dati, I'lstituto descrive le modalita di trattamento
dei dati personali degli utenti che si registrano ai webinar proposti attraverso il proprio sito
istituzionale.

Tipologia e fonte dei dati trattati

La richiesta di partecipazione ai webinar da parte degli utenti comportera la raccolta ed il
conseguente trattamento dei dati personali forniti direttamente dagli interessati e strettamente
necessari a fruire del webinar.

Il trattamento non avra ad oggetto dati di natura sensibile, ai sensi dell’art. 9 Capo | (“categorie
particolari di dati personali”) del Regolamento (ovvero quei dati “...idonei a rivelare I'origine
razziale ed etnica, le convinzioni religiose, filosofiche o di altro genere, le opinioni politiche,
'adesione a partiti, sindacati, associazioni od organizzazioni a carattere religioso, filosofico,
politico o sindacale, nonché i dati personali idonei a rivelare lo stato di salute e la vita
sessuale”).

Finalita del trattamento e base giuridica

Il trattamento dei dati personali € necessario per la registrazione e partecipazione al webinar e
per la gestione delle attivita correlate da parte del Titolare (es. invio e-mail di promemoria,
modifiche eventi, segnalazione altri eventi simili).

Le finalita sopra descritte non richiedono un consenso espresso. Le attivita di comunicazione
(risposte agli utenti, informazioni sugli eventi) sono realizzate per perseguire il legittimo
interesse del Forum a coltivare il rapporto con i suoi utenti, facendo conoscere iniziative e nuovi
servizi, come da obiettivi dell’lstituzione scolastica.

Materiale video e fotografico

Il webinar non verra registrato. Le immagini video e che saranno trasmesse riguardano
esclusivamente i relatori € non i partecipanti.

Modalita e durata del trattamento

Il trattamento & effettuato attraverso strumenti elettronici di proprieta dell’lstituto e con
piattaforme software di terze parti specifiche per la gestione di videoconferenze e per la
pubblicazione di contenuti video cui 'utente sta estraneo riguardo al rapporto commerciale e/o
giuridico con il titolare.

In relazione a tali trattamenti, I'lstituto ha adottato adeguate misure di sicurezza al fine di
garantire l'integrita e la riservatezza dei dati.

| dati sono conservati per il tempo necessario a conseguire gli scopi per i quali i dati sono stati
raccolti (es. partecipazione al webinar, successivo invio del materiale, informazione su altri
eventi simili organizzati dal dall'lstituto). Gli interessati potranno richiedere in qualunque
momento la cessazione del trattamento, contattando il Titolare.



Natura del conferimento

Il conferimento dei dati &€ necessario ai fini della regolare prestazione del servizio (fruizione del
webinar). In caso di mancato conferimento di ulteriori dati non sara in alcun modo possibile per
I'Interessato accedere ai servizi di interesse promossi dall’lstituto.

Ambito di comunicazione dei dati

| dati personali potranno essere portati a conoscenza di dipendenti o collaboratori dall’Istituto;
tali soggetti sono formalmente incaricati e autorizzati al trattamento e ricevono al riguardo
adeguate istruzioni operative.

| dati non potranno essere trattati da societa esterne di cui I'lstituto potrebbe avvalersi
nell’ambito della gestione del rapporto con i propri utenti ovvero per esigenze organizzative
della propria attivita (es. provider di servizi informatici, gestori piattaforme video e webinar, ecc.
). Tali soggetti agiscono quali Responsabili esterni del trattamento se del caso, oppure operano
come autonomi Titolari del trattamento.

| dati potrebbero essere comunicati anche ad autorita giurisdizionali o di vigilanza,
amministrazioni, enti ed organismi pubblici, nell’esercizio delle loro funzioni.

| dati non sono soggetti in alcun modo a diffusione.

Trasferimento dati verso paesi terzi

| dati personali raccolti per la partecipazione al webinar saranno memorizzati dal fornitore della
relativa piattaforma, che ha sede in un Paese UE. Il trasferimento avviene lecitamente e con un
livello di protezione adeguato (secondo quanto previsto dall’art. 45 GDPR) avendo il fornitore
della piattaforma aderito al Privacy Shield.

Titolare del trattamento

Il Titolare del trattamento & I'lstituto Euroformc— San Cataldo ViaPiazza San Francesco, n.1-
CAP 93017

E’ possibile contattare il Titolare utilizzando I'indirizzo e-mail sedesancataldo@euroformweb.it
Diritti dell’Interessato

In ogni momento potra esercitare i Suoi diritti nei confronti del Titolare del trattamento, ai sensi
del Regolamento UE 679/2016. L’interessato ha il diritto di ottenere la conferma dell’esistenza o
meno di dati personali che lo riguardano e la loro comunicazione in forma intelligibile.

Ha il diritto inoltre di ottenere lindicazione dell’origine dei dati, le finalita e modalita del
trattamento, dei soggetti Titolare e Rappresentante, dei soggetti ai quali i dati possono essere
comunicati.

L’interessato ha il diritto di far rettificare, integrare, aggiornare i dati, nonché di ottenerne la
cancellazione o la trasformazione in forma anonima.

L’interessato puo richiedere in qualunque momento la cessazione dell’'invio delle comunicazioni
informative, sia utilizzando la e-mail dell'lstituto sia contattando il Titolare attraverso un
messaggio di posta elettronica. Eventuali violazioni potranno essere segnalate al DPO esterno
indicato nella sezione Privacy del sito dell’Istituto.

Aggiornamenti

La presente Privacy Policy & stata aggiornata il 28 aprile 2020.



